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Senoro-=Torre

ZuUtaten:

Zubereitung:

Die Schokolade mit 2 EL Milch & EL Zucker im
Wasserbad erhitzen & schmelzen, bis eine cre-
mige Masse entsteht. Die Butter mit den lbrigen
Zutaten schaumig rihren, Eier trennen & Eigelb
Mit der leicht abgekiihlten Schokolade mischen.
Danach die Speisestdrke, Mehl und Backpulver
Abwechselnd mit der restlichen Milch dazugeben.
Zuletzt das geschlagene Eiweifl unter heben. Den
Teig in eine eingefettete Springform geben & bei
175°C Umluft ca. 30 min. backen. Fiir die
Buttercreme den Vanillepudding Normal kochen,
abkihlen lassen, anschliefend Mit der Butter zu
einer Glatten Creme ver-rihren. Nach dem
Erkaltenden Tortenboden 1x quer
aufschneiden,den unteren Boden mit Buttercreme
bestreichen. Die 2.Hdlfte aufsetzen & mit
Schokoglasur lberziehen.
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